Nemzetkozi gasztronomiai kézpont Tours-ban

November 14-¢én keriilt sor Parizsban arra a sajtotajékoztatora, ahol a Tours-ban 1étrehozando
nemzetkdzi gasztronomiai kdzpont projektjét mutattdk be a szaksajtdo képviseldinek és az
érdeklodd szakembereknek. A Cité internationale de la Gastronomie projekt - megalkotoi
szerint - logikus folytatasa annak, hogy Franciaorszag sikerrel palyazott az UNESCO-nal az
immateridlis Orokség kategéridban és ,a francidk gasztronomiai étkezése” (repas
gastronomique des Frangais) folkeriilt a kulturalis o6rokség listajara. Franciaorszag az
UNESCO-palyazatahoz kapcsolddva vallalta, hogy létrehoz egy nemzetkdzi gasztrondmiai
kozpontot — a helyszin kivalasztasara orszagon beliil palyazatot hirdettek®, ennek keretében
keriilt sor Tours palyadzatinak bemutatdsdra. Az elképzelés lényege, hogy olyan kozpont
jOjjon létre, ami a gasztronémia oktatdsat, népszerisitését, sét az ezzel kapcsolatos
tudomanyos kutatdsokat is integralja, a majdani tevékenységét pedig a lehetd legszélesebb
nemzetkdzi egyiittmiikddés is kisérje.

A projekt a gasztrondmiat 6t nagy témakdrbe foglalna, amit harom tevékenységi poluson
keresztiil juttatna érvényre:

- kulturalis és megismerési polus, kifejezetten nagykozonségi jelleggel,

- transzverzalis, a nagykozonségnek és a szakmanak egyarant nyitott polus,

- szakmai kivaldsagi polus, kifejezetten a szakma képviseldi szdmara.
A projektet fizikailag a Loire folyoban, a belvarostdl nem messze 1évo, jelenleg lakatlan
szigeten valoOsitandk meg (atellenben az Université Rabelais parti épiilet-tombjével), ¢és
természetesen kiépitenék azt az infrastrukturat is, ami bekotné a projektet a varos
vérkeringésébe. A szigeten kialakitandd kdzponthoz szervesen kapcsolodnanak a tagabb régio
gasztronémiai, kulturalis és természeti egységei a Nantes-Poitiers-Bourges-Orléans-Chartres-
Rennes 4ltal hatarolt teriileten beliil. Erre épiilnének ra az orszdgon beliili és nemzetkozi
kapcsolatok, amik a végleges dimenzidit megadjak a projektnek. A projekt honlapja:
www.tourscitedelagastronomie. fr

Tours-ban keriil sor a francia slow food-mozgalom harmadik nagykdzonségi szalonjara is
2013. november 22-24. kozott. A kétévente sorra kerild, az EuroGusto nevet viseld
rendezvény szervezdi a 2011-es ,kiadasnal” még sikeresebb és latvanyosabb eseményt
igérnek, és megkiilonboztetett figyelmet akarnak szentelni annak, hogy a hivatasos vagy
otthoni f6zés soran kialakitott praktikdkat minél tobben, minél jobban megismerhessék,
elsajatithassak. Kozponti téma lesz a hagyomanyos zoldségeskert, ami mara Franciaorszagban
szinte eltlint, de ugyanakkor egyre nagyobb az iranta érzett nosztalgia. A szervezdk szerint
mara a varosok, st a falvak is elvesztettek szinte minden kapcsolatot az Oket koriilvevo
vidékkel, és a lakok részérdl egyre nagyobb az igény arra, hogy megismerjék a hozzajuk
kozeli gazdalkodokat, mezégazdasagot (les paysans et ['agriculture de proximité). Ebben a
folyamatban a klasszikus zoldségeskertek ujboli megjelenése nem csak a gasztronomiai
szakemberek egy bizonyos rétege szamdra fontos (akik készek arra, hogy komolyabb
tavolsdgokat is megtegyenek az ezekbdl kikeriild, atlagon feliili mindségli alapanyagok
beszerzéséért), de nagyon komoly tdrsadalmi, szocialis €s neveld szerepiik is van. A 2013-as
Slow Food-rendezvényen éppen ezért egy sajatos, de a varakozasok szerint nagyon népszert,
»szimpatikusan kaotikus” zoldségeskertet akarnak kialakitani, amihez kivéldan illeszkednek
az esemény masik f6 tematikus pontjat ado gabonamezdk. A rendezék szeretnének az
eseménynek minél inkabb nemzetkozi jelleget adni, ezért szivesen latnanak — tobbek
kozott — sajatos magyar termékeket bemutato és arusitdo magyarorszagi kistermeloket is
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a kiallitok kozott latni. A standot ingyenesen biztositandk, de a kiallitoknak sajat maguknak
kell(ene) eldteremteni — példaul szponzorok és/vagy palydzatok utjan - a megjelenéshez
sziikséges egyéb koltségeket. Megitélésiink szerint a lehetéség mindenképpen alaposabb
megfontolast igényel, mivel a megjelenésnek — kiilondsen a fliggében 1€vé gasztrondmiai-
kdzpont palyazatra — kétségteleniil lenne pozitiv hozadéka.

A szervezdk szerint a Slow Food harmonikus kiegészitdje a Cité internationale de la
Gastronomie-projektnek,  hiszen a  gasztronomidhoz  sziikséges  alapanyagoktol
elvalaszthatatlan témakat boncolgat, mint példdul a nodvény- ¢és allatfajok genetikai
valtozatossaga, a gazdalkodasi formdk sokfélesége, de egymas mellett mutatja a
csticsgasztronomiat és a sokmillio ember altal napi szinten igénybe vett kozétkeztetést.
Meggy6z6désiik, hogy minden étkezési kulturanak megvan a maga létjogosultsaga, el kell
Oket ismerni, ahogy az ezeket az identitdsunkkal 0sszekotd kapcsokat is. Tovabb szinesiti az
eseményt, hogy nem hidnyozhat az ,,Eszak-Dél” kapcsolat és szolidaritas sem, hiszen ezek
nélkiil nem lehet igazan érzékeltetni a kreativitast, a hagyomanyok és a gasztrondmiai
innovacio kozotti osszefliggéseket.

Kapcsolodo anyag: 4CitiesdDev projekt - http://www.4cities4dev.eu/
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